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Neste e-book, vocé aprendera como prepararnr
todas as receitas que apresentamos em
Nnosso estande na Feira Fispal Sorvetes 2024.

S50 48 receitas gue vao estimular sua
criatividade e ajuda-lo a se destacanr, atraindo
clientes com um cardapio inovadonr e cheio de
novas expeniéncias de sabonres.

Junte-se a nossa comunidade de
#ApaixonadosPorSorvetes, scguindo
Nnossas redes sociais @doremus.sonvetes

e figue por dentro de todas as novidades e
neceber conteudos exclusivos sobre sorvetes!

SEGUIR @DOREMUS.SORVETES
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Vi e e

Para facilitar

sua produgao,
apresentamos uma
receita de Calda Base,
gue senrvira como
base para todas as
preparagoes deste
e-book. Assim, vocé
tera mais flexibilidade,
assegurando que
suas receitas sejam
saborosas e com a
textura ideal!
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Ingredientes

» 650ml de agua;
+ 130¢ de leite em po ir
+ 130g de agucar;
+ 20g de Base Sw.- A
+60g de Megacreme Doremus

A e

- 10g de Pegel BLF10 Doremus

[
-
-

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes em po e resenrve. e
Separe os ingredientes liquidos e coloque no batedor‘ DLEZE
liquidificadonr, com o equipamento ligado, adicione todos o
os ingredientes secos, lembrando sempre de mexenr par‘a
incorponranr o estabilizante com o agucar € ndo formar
gnrumos. Bata ate dissolver completamente todos os
ingnredientes e leve para a produtonra.
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Imagem meramente ilustrativa
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e S » 203 Verde e Roxa
‘Ingredientes | Recheios  # costo
Sorvete de 7 Belo - Recheio Doremus Baba Roxa;
. 1L de calda base: - Recheio Doremus Baba Venrde.

+ 20g de Doremax
Bala de Framboesa.

Nesta receita:

Sorvete de Macga Verde

+ 1L de calda base;
+ 20g de Doremax
Maca Venrde.

Modo de preparo

Os sabores 7 Belo e Maga Verde sao preparados
separadamente. Pese todos os ingredientes, mesmo
os liguidos, bata em um liquidificador ou misturadon,
colocando os secos por cima e bata bem ate dissolvenr
tudo. Leve para a produtora pelo tempo determinado
de cada equipamento, ou textura desejada. Na saida
da maquina mescle as duas massas com os Recheios
Doremus para agregar sabor e valor. Envase em
embalagens adequadas e leve para freezer ou
camanra fria ateé finalizar o congelamento do produto.
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Recheio INAEOSTONE

* Recheio Doremus
Or'eme de Coco Branco.
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Ne‘sta' receita:

-y

-~ Pese toc

) OS I|q 0S, bata em
um liquidific _ | , colocando os secos pon
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtora
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Acai Doremus.
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Recheio A GOSTO

- Recheio Doremus |
e S -_ F :_;_ i

&
Modo de pr

Pese todos os inghédientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtora
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa
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NESMO OS Iqu|dos bata em
ador* colocando os secos
e ) até dISSO|VeI" tudo. Leve para a
du 3 pelo tempo determinado de cada equipamento,
J textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agregar sabonr e valor. Envase em
embalagens adequadas e leve para freezer ou cdmara fria
até finalizar o congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa

g de Pasta Saborizante

..-\.A-.\_."r.' 5

- Doremus Banana.

| Recheio HEEEESN

« Recheio Doremus Speculoos.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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‘ '-Tﬁingr-edlentes ' Nesta receita:

Imagem meramente ilustrativa
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» 1L de calda base;
+ 25¢ de Pasta Sabonrizante
Doremus Baunilha Gold.

Recheios A GOSTO

* Recheio Doremus
Choco Crokante;

* Recheio Doremus
Chocoskimo Dorella.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

por cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a
produtora pelo tempo determinado de cada equipamento,
Oou textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agregar sabonr e valor. Envase em
embalagens adequadas e leve para freezer ou camanra fria
até finalizar o congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa
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+1L de caldabase:

 20g de Pasta Sal rizante

Doremus Café.

Recheio A GOSTO
OyN\EN 0
- Recheio Doremus % * 2
Creme de Valsa. &, ,,5
0z s®

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa
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. 1L de calda base:

+ 50g de Doremax
Chocolate Africano;

» 20g de Pasta Saborizante
Doremus Café.

Recheio IAEGSTONN

« Recheio Doremus
Choco Brownie.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Ingredlente's_;.-

- 1L de calda base N |
35g de Dgggmax Leitinho. s
Recheios A GOSTO
wWENTS
* Recheio Doremus Caramelo; s 2
- Recheio Doremus Oro Negro. iae .,5
oz s®

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

por cima e bata bem até dissolver tudo. Leve para a
produtora pelo tempo determinado de cada equipamento,
Ou textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agregar sabonr e valor. Envase em
embalagens adequadas e leve para freezer ou cadmara fria
até finalizar o congelamento do produto.
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. Recheio

R

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

ponr cima e bata bem até dissolver tudo. Leve para a
produtora pelo tempo determinado de cada equipamento,
Ou textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agreganr sabor e valor. Envase
em embalagens adequadas e leve para freezer ou cadmanra
fria até finalizar o congelamento do produto.

Dorem
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Imagem meramente ilustrativa

gl
Nesta recelta

‘Ingr\edlentes

x . 1Lde calda base;
+ 50g de Doremax Milho
Verde C{-emoso.

Recheio A GOSTO

 Recheio Doremus
Choco Pop Pipo.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Ingredientes

+ 1L de calda base;
» 508 de Doremax Chocolate Belga.

Recheios IEEOSTONN

* Recheio Doremus Choco Crema;

* Recheio Doremus Choco Brownie;

* Recheio Doremus Caramelo
Salgado.

oco Cre
‘ Q._a ramec

Imagem meramente ilustrativa

Nesta receita:

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

ponr cima e bata bem ateé dissolver tuc
produtora pelo tempo determinado ©

0. Leve para a
e cada equipamento,

Ou textunra desejada. Na saida da mac

uina mescle os

Recheios Doremus para agreganr sabor e valor. Envase em

embalagens adequadas e leve para fr

eezer ou camara fria

até finalizar o congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa
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c\flﬂféta receita:
~

hgredientes

L de calda base;
- 108 de Doremax
#" Cream Cheese:
+10g de Doremax
Leite Condensado.

Recheio A GOSTO

 Recheio Doremus
Frutas Vermelhas.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa
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Ingredientes

- 1L de calda base;

+ 10g de Doremax
Cream Cheese;

+ 10g de Doremax
Leite Condensado.

Recheios IEEESIONN

 Recheio Doremus
Chocowafer Branco;

 Recheio Doremus
Pistache.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

ponr cima e bata bem até dissolver tudo. Leve para a
produtora pelo tempo determinado de cada equipamento,
Oou textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agregar sabonr e valon. Envase
em embalagens adequadas e leve para freezer ou cadmanra
fria até finalizar o congelamento do produto.
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Imag@mimeramente ilustrativa

Ingredientes Nesta receita: .
~ il decaldabase; Vi L N

i S iR
-+ 20g de Doremax Coco
- Queimado.

Recheio A GOSTO

 Recheio Doremus
Creme de Coco Branco.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cdmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa

A GOSTO

Is PDistache.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolvenr tudo. Leve para a produtora
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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» 1L de calda base; y
» 508 de Doremax
Amendoim.

Recheios HNAEGSIONN

* Recheio Doremus
Creme de Valsa;

* Recheio Doremus
Stracciatela Meio
Amargo.

Nesta receita:

Imagem meramente ilustrativa

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

ponr cima e bata bem até dissolver tuc
produtonra pelo tempo determinado ©

0. Leve paraa
e cada equipamento,

Ou textura desejada. Na saida da mac

uina mescle os

Recheios Doremus para agregar sabonr e valor. Envase em

embalagens adequadas e leve para fr

eezer ou camara fria

ateé finalizar o congelamento do produto.
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Recheio A GOSTO -
. . . Oy““E’V’o
« Recheio Doremus % 2
Creme de Valsa. i

a
é@z s

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa

+ 610ml de & gua .

» 408 de gordura de palma

» 310¢g de Base para

preparo de sorvete sem

adicao de aguicar Doremus;

» 26¢g de Pasta Saborizante
Doremus Creme
Americano.

Nesta receita: —

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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= - Imagem meramente ilustrativa

L 2g de Doremax Cu
» 200¢g de polpa de c

Recheio A GOSTO

 Recheio Doremus
Choco Trufa.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramented

Chi

Recheio GOSTO

 Recheio Doremus
Chiclete.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtora
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa

Ingredientes | Nesta receita:

» 1L de calda base;
+ 50g de Doremax
Chocolate Africano.

Recheio A GOSTO

« Recheio Doremus
Amarena.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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+ 1L de
» 20g de Dorem

Chocolate Branco. J‘ |
Recheios IAGGSTONN

* Recheio Doremus
Oro Bianco;

* Recheio Doremus
Amarena.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

ponr cima e bata bem até dissolver tudo. Leve para a
produtora pelo tempo determinado de cada equipamento,
Ou textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agregar sabonr e valor. Envase
em embalagens adequadas e leve para freezer ou cadmanra
fria até finalizar o congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa

Ingredientes e T ] heceita:

- 1L de calda base;
+ 20g de Doremax
Limao Galego.

Recheio A GOSTO

« Recheio Doremus
Lemon Cookies.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cdmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.

Dorem
o!e ,US doremussorvetes.com.br @ /doremus.sorvetes


https://www.facebook.com/Doremus.Sorvetes
https://www.instagram.com/doremus.sorvetes/?hl=en
https://doremussorvetes.com.br
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'Ingredlentes iﬁv"’ % Nesta peceyfta:

.rr' f!lp

+ 1L de calda base; Z A
- 20g de Doremax ' '
Limao Galego.

Recheio A GOSTO
=

* Recheio Dor-emus R ;-
Oro Bianco.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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. Pese 0C ‘p_ﬂ_n‘épedier'wtes;mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtora
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar

o0 congelamento do produto.
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- 1L de calda base;'\"

+ 100¢g de Pasta
Saborizante
Doremus Morango.

Recheio A GOSTO

 Recheio Doremus
Oro Negpro.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.

Doremus
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Imagem meramente ilustrativa

,5og de Baie Swge',t
Doremus; -""'"
+ 73¢g de Base

da

Doremus; - .
+ 100¢ de Pasta Sabonrizante - :
Doremus Morango;
. 2¢ de Pasta Saborizante -
Doremus Menta;

+ 5g de Maxgel Doremus.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtora
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Envase em embalagens adequadas e leve para
freezer ou cdmara fria até finalizar o congelamento do
produto.
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Imagem meramente ilustrativa

- Ingredientes = Nesta receita:
» 11 de calda base;
» 20g de Doremax
Morango.
Recheio A GOSTO
yWEVT
- Recheio Doremus %Q )
Oro Bianco.
%Ozsﬂi

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Ingredientes

+ 1L de calda base;
+ 20¢g de Pasta Saborizante
-~ Doremus Morangunrt.

Recheio EEESTONN

 Recheio Doremus
ChocoSkimo ao Leite.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Speculoos.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolvenr tudo. Leve para a produtora
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Imagem meramente ilustrativa

Ingredientes Nesta receita:

+ 1L de calda base; _
+ 35¢g de Doremax Leitinho.

Recheio A GOSTO

- Recheio Doremus
Dorella Mega Crunch.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Ingredientes

Nesta receita:

» 1L de calda base;
+ 100¢g de Pasta
Doremus Nocciola.

Recheio A GOSTO
WWENTS
» Recheio Doremus %” )
Speculoos.
p %Oz 5(\5
»

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Ingredientes Nesta receita:

+ 1L de calda base;
+ 50g de Doremax
Chocolate Madagascar.

Recheio EESTONN

« Recheio Doremus
Oro Bianco.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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- .
 Recheio Doremus
Oro Negro.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Ingredientes

» 1L de calda base;
+ 20g de Doremax Salada

de Frutas.
Recheio A GOSTO
yWENT
- Recheio Doremus §°° . )
Morango.
g %03505

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cdmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Ingrediente ¥ e

5‘-\.

Qs . 1L°de Calda base; " 1
de Doremax
Choc‘te Premium.

e e raenid
=l i g o
g ot =
*“ =

_ gcheio Doremus
racciatella Caramelo.

Modo de preparo

por cima e bata bem ate dissolver tud
produtora pelo tempo determinado ©

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

0. Leve para a
e cada equipamento,

Ou textura desejada. Na saida da mac

uina mescle os

Recheios Doremus para agregar sabonr e valor. Envase em

embalagens adequadas e leve para fr

eezer ou camara fria

ateé finalizar o congelamento do produto.

Doremus & ) doremussorvetes.com.br
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Imagem meramente ilustrativa

1

Ingredlentes | Nesta receita:
R &“"}'—f"""“ﬂ - .
"'"#"'-” r‘ &-ﬁ- L~ _..;l'-"
T 215m| d_e agua; : . | @S
+ 162¢g de acucanr; !
+ 350¢ de manga palmen;
» 200¢ de polpa de maracuija;
+ 73g de Base Extrusada
Doremus;

+ 5¢ de Maxgel Doremus.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos ponr
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Envase em embalagens adequadas e leve panra
freezer ou cdmara fria até finalizar o congelamento do
produto.
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oge ,US doremussorvetes.com.bnr @ /doremus.sorvetes
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Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtora
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textunra
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Ingredientes

' -ﬁm:ba se;

. SOg de Doremax

Mokaccino.
Recheio A GOSTO
: wWENTS
* Recheio Doremus %Q . )
Speculoos.
P %Oz 505

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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- Doremus Nozes;
 Nozes picadas.

Recheios IEECSTONN

 Recheio Doremus
Caramelo Salgado;

 Recheio Doremus
Choco Waffer Branco.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

por cima e bata bem até dissolver tudo. Leve para a
produtonra pelo tempo determinado de cada equipamento,
ou textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agregar sabonr e valor. Envase
em embalagens adequadas e leve para freezer ou cadmanra
fria até finalizar o congelamento do produto.
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. Recheio Doremus e

Morango. :

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

por cima e bata bem até dissolver tudo. Leve para a
produtonra pelo tempo determinado de cada equipamento,
ou textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agregar sabonr e valor. Envase
em embalagens adequadas e leve para freezer ou camanra
fria até finalizar o congelamento do produto.
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+ Recheio Doremus
Creme de Valsa;

 Recheio Doremus
Chocoskimo Meio Amanrgo.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos

ponr cima e bata bem até dissolver tudo. Leve para a
produtonra pelo tempo determinado de cada equipamento,
Ou textura desejada. Na saida da maquina mescle os
Recheios Doremus para agregar sabor e valon. Envase
em embalagens adequadas e leve para freezer ou cadmanra
fria até finalizar o congelamento do produto.
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Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agreganr sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou camara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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« Recheio Doremus
Amarena.

Modo de preparo

Pese todos os ingredientes, mesmo os liquidos, bata em
um liquidificador ou misturadonr, colocando os secos por
cima e bata bem ate dissolver tudo. Leve para a produtonra
pelo tempo determinado de cada equipamento, ou textura
desejada. Na saida da maquina mescle o Recheio Doremus
para agregar sabonr e valor. Envase em embalagens
adequadas e leve para freezer ou cadmara fria até finalizar
o0 congelamento do produto.
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Conte com
a Doremus

para impulsionar o crescimento
e O sucesso do seu negocio!

Confira nossas solugoes,
e junte-se a comunidade

#Apaixonados
PorSorvetes
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